REGNIE 2024

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

TERROIR

Cépage : 100% Gamay

Terroir: Sols argilisés sur granites

COteaux exposeés au Sud

Vignes de 50 ans d'dge moyen

Densité de plantation : 6000-8000 pieds/Ha

VINTFICATION

VYendanges manuelles
Egrappage entre 80 a 100 %
Cuvaison 8-12 jours

VITICULTURE

Vinissu de ['Agriculture Biologique

DEGUSTATION ET CONSERVATION

De jolie robe, ce vin offre un nez de fruits
rouges ol dominent des arémes de mire et
groseille. Il associe finesse et rondeur, aux
tanins fermes et fondus a la fois.

ALLTANCE METS/VIN

Charcuterie, viandes grillées, poissons, grillades

SERVICE
14-16°

A boire dans les 4 ans
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Ce vin souple et équilibré offre un nez de fruits rouges
ol dominent des ardmes de mire et de groseille
Aboire dans les 4 ans sur terrines, viandes blanches

et entrées chaudes
Servirentre 14°Cet 16°C.
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