CHIROUBLES 2023

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

TERROIR

DO%AEIL\AINE
COMBE AU LOUP

Cépage : 100% Gamay
Terroir : Sols minces sur granites

Coteaux exposés au sud /Iu'))m
\/IgﬂeS de 50 ans dfége I'TWO)/eﬂ \ APPELLATION CHIROUBLES PROTEGEE

Densité de plantation : 6000-8000 pieds/Ha

VIGNERONS A CHIROUSBILES

VINTFICATION
COMBE A?J Lour
=
Vendanges manuelles /7= CHIROUBLES 2023

Win fin, élégant et soyeusx, aux ardmes de fruits rouges et de violette

Egrappage entre 80 a 100 %

Cuvalson ‘| O“I 4 JOUrS £ ¥in en conversion vers l'agriculture biclogigue
: FR-BIO15
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VIGNERONS A CHIROUBLES, FRANCE e
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MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE 75cl

Produit de France

Vin en derniére année de conversion vers
I'Agriculture Biologigue

DEGUSTATION ET CONSERVATION

Vin élégant aux tanins fins. Sa robe est d'un
rouge éclatant et son nez méle des arbmes
de cerise et de violette. La bouche révéle
une chaire fruitée aux tanins fondus et
SOYEUX.

ALLTANCE METS/VIN

Viandes blanches, volaille, fromages a pate
molle

SERVICE

14-16°
A boire dans les 5 ans

DOMAINE _
COMBE AU LOUP
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AGRICULTURE Vigneron

BIOLOGIQUE independant




