BEAUJOLAIS-VILLAGES
BLANC 2024

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

TERROIR

Cépage : 100% Chardonnay

Terroir: Sols argilisés sur granites

Coteaux exposés au Sud

Densité de plantation : 6000-8000 pieds/Ha

VINTFICATION

Vendanges a la machine
Yinification traditionnelle thermorégulée
Cuvaison 15-20 jours

VITICULTURE

Vinissu de ['Agriculture Biologique

DEGUSTATION ET CONSERVATION
Ce vin révéle une pureté aromatique lide au
cépage chardonnay. | développe des arbmes
subtils de fleurs blanches. Sa bouche allie
fraicheur, minéralité et finesse

ALLTANCE METS/VIN

Apéritif, poissons, fromages de chéyre,
SERVICE

10-12°

A boire dans les 5 ans

INGREDIENTS
& NUTRITION
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MEZIAT PERE ET FILS
VIGNERONS A CHIROUELES, FRANCE
WWWMIZIAT.COM

MIS EN BOUTEILLE AL DOMAINE
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