DOMAINE

DE LA

COMBE AU LOUP

BEAUJOLAIS VILLAGES ROUGE 2024

Terroir

Cépage: 100% Gamay

Terroir: Sols épaissis sur granites
COteaux exposeés au Sud

Vigne de 50 ans d'age moyen
Densité de plantation : 8000 pieds/Ha

Vinification
VYendanges manuelles

Yinification traditionnelle semi-carbonique
Cuvaison 8-10 jours

Viticulture
Agriculture biclogique

Dégustation et conservation ) gﬁm itait-|
Robe rouge rubis, nez dense aux arbmes de =y

fruits rouge. Sa bouche s'étend sur la fraise et la :
framboise. Vin enjoué et charmeur; sa fraicheur
et sa finesse en font un vin de féte |
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Robe rouge rubis, nez aux ardmes de fruits rouges,
sa bouche s'étend sur la fraise et la framboise.
E 7178 Sa fraicheur et sa finesse enchanteront votre palais.
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y|gner0n E (100 ml) - MEZIAT PERE ET FILS %
independant 328kJ / 79kcal VIGNERONS A CHIROUBLES, FRANCE il

WWW.MEZIAT.COM

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE 75cl
Produit de France
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