Terroir
Cépage:100% Chardonnay

Terroir: Sols avgi[isés sur granites
Coteaux exposés au Sud
Densité de plantation : 6000-8000 pieds/Ha

Vinification

Vendanges A la machine
Viniﬁcation traditionnelle thermovégu[ée
Cuvaison 15-20 jours

Viticulture
Vin issu de l’agricul’ture biologique
Dégustation et conservation

Ce vin révele une pureté aromatique liée au
cépage chardonnay. 1l déve[op]oe des arbmes
subtils de ﬂeurs blanches. Sa bouche allie
ﬁfafchew, minéralité et ﬁnesse

Alliance mets/vin
Apériﬂﬁ poissons, volaille, ﬁfomages de
cheévre.

Service

10 -12°

A boire dans les 5 ans

AGRICULTURE FR-BIO-15
BIOLOGIQUE AGRICULTURE FRANCE

I)O{\)A/L\INE
E LA
COMBE AU LOUP

APPELLATION BEAUJOLAIS-VILLAGES PROTEGEE
[ £

{

PERE & FI11LS

e
'\1‘; 5‘ Sevsmafrvornico

vig

SO

:

\./

neron
independant

A ¢ H I o wUuw® B L E S

DOMTAIN!
COMBE AU LOUT

INGREDIENTS
& NUTRITION

E (100 ml) :
328kJ / 79kcal



